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РАБОЧИЙ УЧЕБНЫЙ ПЛАН
по специальности среднего профессионального образования 
19.0X1 ̂ «Технология продукции общественного питания»

основная профессиональная образовательная программа 
среднего профессионального образования углубленной подготовки

Квалификация: старший технолог

Нормативный срок обучения на базе
основного общего образования -  4 года 10 месяцев
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1. Сводные данные по бюджету времени (в неделях)

Курсы
Обучение по дисциплинам и 

междисциплинарным 
курсам

Производственная
практика

Преддипломная
практика

Промежуточная
аттестация

Г осударственная 
итоговая 

аттестация
Каникулы Всего

1 2 3 5 6 7 8 9
I курс 39 0 0 2 0 11 52

II курс 25 15 0 1 0 11 52
III  курс 32 7 0 2 0 11 52
IV курс 33 7 0 2 0 10 52
V курс 25 4 4 2 6 2 43
Всего 154 33 4 9 6 45 251
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Индекс Наименование циклов дисциплин, 
профессиональных модулей, МДК, 

практик

Ф
ор

мы
 

пр
ом

еж
ут

оч
но

й 
ат

те
ст

ац
ии

М
ак

си
м

ал
ьн

ая

С
ам

ос
то

ят
ел

ьн
ая

 
ра

бо
та

Вс
ег

о 
за

ня
ти

й

Обязательная 
учебная нагрузка

1 курс 2 курс 3 курс 4 курс

В том числе
1 сем. 
17нед.

2 сем. 
22нед.

3 сем. 
17нед.

4 сем. 
23нед.

5 сем.
1 бнед.

6 сем. 
23нед. 
(16+7 
+1)

7 сем. 
16 нед

8 сем. 
24 нед 
(17+7 
+ 1)
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17
ОУД.ОО Общ еобразовательная подготовка Зэ/10дз/0з 2106 702 1404 1091 313 0 576 828 0 0 0 0 0 0
ОУД.01 Русский язык о/э/о/о/о/о/о/о/о/о 118 40 78 78 0 0 34 44 0 0 0 0 0 0
ОУД. 02 Литература 0/ДЗ/0/0/0/0/0/0/0 175 58 117 117 0 0 51 66 0 0 0 0 0 0
ОУД.ОЗ Иностранный язык 0/ДЗ/0/0/0/0/0/0/0 175 58 117 0 117 0 51 66 0 0 0 0 0 0
ОУД.04 История 0/ДЗ/0/0/0/0/0/0/0 230 74 156 156 0 0 68 88 0 0 0 0 0 0
ОУД.05 Экономика о/э/о/о/о/о/о/о/о 175 58 117 117 0 0 51 66 0 0 0 0 0 0
ОУД.06 Право /0 дз /о/о/о/о/о/о/о 175 58 117 3 114 0 51 66 0 0 0 0 0 0
ОУД.07 Химия 0/ДЗ/0/0/0/0/0/0/0 104 34 70 70 0 0 34 36 0 0 0 0 0 0
ОУД.08 Биология 0/ДЗ/0/0/0/0/0/0/0 150 50 100 30 70 0 34 66 0 0 0 0 0 0
ОУД.09 Физическая культура 0/ДЗ/0/0/0/0/0/0/0 143 46 97 97 0 0 51 46 0 0 0 0 0 0
ОУДЛО Основы безопасности и 

жизнедеятельности
ДЗ/0/0/0/0/0/0/0/0 162 54 108 108 0 0 51 57 0 0 0 0 0 0

ОУД. 11 М атематика о/э/о/о/о/о/о/о/о 162 54 108 108 0 0 51 57 0 0 0 0 0 0
ОУД.12 Информатика и ИКТ 0/ДЗ/0/0/0/0/0/0/0 110 38 72 72 0 0 17 55 0 0 0 0 0 0
ОУД. 13 Физика 0/ДЗ/0/0/0/0/0/0/0 110 38 72 72 0 0 34 38 0 0 0 0 0 0
огсэ.оо Общий гуманитарны й и 

социально-экономический цикл
1э/9дз/6з

1282 456 826 216 610 0 0 0 80 72 168 194 80 128 1
ОГСЭ.01 Основы философии 0/0/0/0/0 /ДЗ/0/0/0/0 64 16 48 48 0 0 0 0 0 0 32 16 0 0
ОГСЭ.02 История 0/0/0/ДЗ/0/0/0/0/0/0 64 16 48 48 0 0 0 0 24 24 0 0 0 0
огсэ.оз Психология общения 0/0/0/0/0/0/0/0/ДЗ/0 64 16 48 6 42 0 0 0 0 0 0 0 0 0
ОГСЭ.04 Иностранный язык о/о/о/о/з/дз/о/дз/э/о 376 126 250 0 250 0 0 0 28 24 48 48 40 34
ОГСЭ.05 Физическая культура о/о/о/з/з/з/з/з/дз/о 456 206 250 2 248 0 0 0 28 24 32 64 40 34
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ОГСЭ.Об Русский язык и культура речи 0/0/0/0/0/ДЗ/0/0/0/0 96 30 66 26 40 0 0 0 0 0 32 34 0 0
ОГСЭ.07 Основы социологии и политологии о/о/о/о/ /0 д з  /о/о/о/о 74 18 56 46 10 0 0 0 0 0 24 32 0 0
ОГСЭ.08 Социальная психология 0/0/0/0/0/0/0/ДЗ/0/0 88 28 60 40 20 0 0 0 0 0 0 0 32 28
EH.00 М атематический и общий 

естественно-научный цикл
2э/2дз/0з 408 126 282 156 126 0 0 0 74 48 64 96 0 0

EH.Ol М атематика о/о/о/о/о/э/о/о/о/о 144 48 96 40 56 0 0 0 0 0 32 64 0 0
ЕН.02 Экологические основы 

природопользования
0/0/0/ДЗ/0/0/0/0/0/0 96 32 64 54 10 0 0 0 40 24 0 0 0 0

ЕН.ОЗ Химия 0/0/0/ДЗ/0/Э/0/0/0/0 168 46 122 62 60 0 0 0 34 24 32 32 0 0
П.00 Профессиональный цикл 20э/23дз/0з 5708 1488 4220 1820 1172 40 0 0 458 708 344 538 496 736
оп .оо О бщ епрофессиональны

дисциплины
5э/15дз/0з

1822 566 1256 808 448 0 0 0 44 90 184 128 240 184
o n .o i М икробиология, санитария и 

гигиена в пищевом производстве
0/0/0/ДЗ/0/0/0/0/0/0 92 24 68 44 24 0 0 0 44 24 0 0 0 0

ОП.02 Физиология питания 0/0/0/ДЗ/0/0/0/0/0/0 48 16 32 20 12 0 0 0 0 32 0 0 0 0
о п .оз Организация хранения и контроль 

запасов и сырья
о/о/о/о/о/о/о/э/о/о 88 20 68 48 20 0 0 0 0 0 0 0 36 32

ОП.04 Информационные технологии в 
профессиональной деятельности

0/0/0/ДЗ/0/ДЗ/0/0/0/0 140 40 100 40 60 0 0 0 0 34 34 32 0 0

ОП.05 Экономика организации о/о/о/о/о/э/о/о/о/о 114 32 82 58 24 0 0 0 0 0 48 34 0 0
ОП.Об Основы маркетинга о/о/о/о/о/о/о/о/о/э 110 28 82 52 30 0 0 0 0 0 0 0 0 0
ОП.07 Управление качеством 0/0/0/0/0/0/0/ДЗ/0/0 72 24 48 38 10 0 0 0 0 0 0 0 24 24
ОП.08 Управление персоналом 0/0 /0 /0 /0 /0 /0 /0 / / 0  э 102 38 64 52 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0
ОП.09 Правовое обеспечение 

профессиональной деятельности
о/о/о/о/ /о/о/о/о/о д з 92 20 72 42 30 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП. 10 Правовые основы
предпринимательской деятельности

0/0/0/0/0/0/0/0/ДЗ/0 52 20 32 24 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0

0П.11 Охрана труда 0/0/0/0/0/ ДЗ 0/ /0/0/0 52 20 32 22 10 0 0 0 0 0 16 16 0 0
ОН. 12 Безопасность жизнедеятельности 0/0/0/0/ДЗ/0/0/0/0/0 102 34 68 20 48 0 0 0 0 0 52 16 0 0
0П.13 Документационное обеспечение 

управления
0/0/0/0/0/ДЗ/0/0/0/0 108 40 68 44 24 0 0 0 0 0 0 0 24 44

0П.14 Бухгалтерский учёт в общественном 
питании

о/о/о/о/о/о/о/э/о/о 192 64 128 96 32 0 0 0 0 0 0 0 84 44

0П.15 Профессиональная эстетика 0/0/0/0 /0 /0 /0/0 //0  д з 86 22 64 56 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0П.16 Техническое оснащение 

предприятий
0/0/0/0/0/0/0/ДЗ/0/0 100 32 68 48 20 0 0 0 0 0 0 0 32 36

ОП. 17 Идентификация и фальсификация 
сырья и продукции

0/0/0/0/ДЗ/0/0/0/0/0 96 32 64 34 30 0 0 0 0 0 34 30 0 0

ОП. 18 Организация производства 0/0/0/0/0/0/ДЗ/0/0/0 66 22 44 28 16 0 0 0 0 0 0 0 44 0
ОП. 19 Организация обслуживания 0/0/0/0/0/0/0/0/0/ДЗ 110 38 72 42 30 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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пм.оо П рофессиональные модули 15э/8дз/0з 3886 922 2964 1012 724 40 0 0 414 618 160 410 256 552
ПМ.01 О рганизация процесса и 

приготовление полуфабрикатов  
для сложной кулинарной  
продукции

1э/1дз/0з
+1кв.э. 362 104 258 114 72 0 0 0 136 122 0 0 0 0

МДК.01.01 Технология приготовления 
полуфабрикатов для сложной 
кулинарной продукции

о/о/о/э/о/о/о/о/о/о 290 104 186 114 72 0 0 0 136 50 0 0 0 0

ПП.01.01 0/0/0/ДЗ/0/0/0/0/0/0 72 0 72 0 0 0 0 0 0 72 0 0 0 0
ПМ.02 Организация процесса и 

приготовление сложной холодной  
кулинарной продукции

1э/1дз/0з
+1кв.э. 500 122 378 126 108 0 0 0 170 208 0 0 0 0

МДК.02.01 Технология приготовления сложной 
холодной кулинарной продукции

о/о/о/э/о/о/о/о/о/о 356 122 234 126 108 0 0 0 170 64 0 0 0 0

ПП.02.01 0/0/0/ДЗ/0/0/0/0/0/0 144 0 144 0 0 0 0 0 0 144 0 0 0 0
п м .о з Организация процесса и 

приготовление сложной горячей  
кулинарной продукции

1э/1 дз/Оз 
+1кв.э.

740 170 570 178 140
0 0 0 0 0 160 410 0 0

МДК.03.01 Технология приготовления сложной 
горячей кулинарной продукции

О/О/О/О/О/Э/О/О/О/О 488 170 318 178 140 0 0 0 0 0 160 158 0 0

ПП.03.01 0/0/0/0/0/ДЗ/0/0/0/0 252 0 252 0 0 0 0 0 0 0 0 252 0 0
ПМ.04 Организация процесса и 

приготовление сложных 
хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий

1 э/1 дз/Оз 
+1кв.э.

526 146 380 140 132
0 0 0 0 0 0 0 128 208

МДК.04.01 Технология приготовления сложных 
хлебобулочных мучных 
кондитерских изделий

О/О/О/О/О/О/О/Э/О/О 418 146 272 140 132 0 0 0 0 0 0 0 128 144

ПП.04.01 0/0/0/0/0/0/0/ДЗ/0/0 108 0 108 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108
ПМ.05 Организация процесса и 

приготовление сложных холодны х  
и горячих десертов

1э/1дз/0з 
+ 1кв.э.

566 138 428 158 106 20 0 0 0 0 0 0 128 300

МДК.05.01 Технология приготовления сложных 
холодных и горячих десертов

О/О/О/О/О/О/О/Э/О/О 422 138 284 158 106 20 0 0 0 0 0 0 128 156

ПП.05.01 0/0/0/0/0/0/0/ДЗ/0/0 144 0 144 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 144
ПМ.06 О рганизация производства 

продукции питания для 
различных категорий  
потребителей

1э/1дз/0з
+1кв.э.

764 210 554 224 166 м
0 0 0 0 0 0 0 0 2
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МДК.06.01 Основы организации производства 
продукции питания для различных 
категорий потребителей

о/о/о/о/о/о/о/о/о/э 620 210 410 224 166 20 0 0 0 0 0 0 0 0 •

ПП.06.01 0/0/0/0/0/0/0/0/0/ДЗ 144 0 144 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
ПМ.07 Выполнение работ по профессии  

«Повар, кондитер»
2э/2дз/0з
+1кв.э.

428 32 396 72 0 0 0 0 106 290 0 0 0 0

МДК.07.01 Теоретическая подготовка по 
профессии «Повар» О/О/О/Э/О/О/О/О/О/О

52 16 36 36 0 0 0 0 18 18 0 0 0 0

МДК.07.02 Теоретическая подготовка по 
профессии «Кондитер»

О/О/О/Э/О/О/О/О/О/О 52 16 36 36 0 0 0 0 16 20 0 0 0 0

УП 07.01 0/0/0/ДЗ/0/0/0/0/0/0 72 0 72 0 0 0 0 0 36 36 0 0 0 0
УП.07.02 72 0 72 0 0 0 0 0 36 36 0 0
ПП.07.01 0/0/0/ДЗ/0/0/0/0/0/0 90 0 90 0 0 0 0 0 0 90 0 0 0 0
ПП.07.02 90 0 90 0 0 0 0 0 0 90 0 0 0 0

Всего по циклам 26э/44дз/6з 9504 2772 6732 3283 2221 40 576 828 612 828 576 828 576 864

пдп Преддипломная практика

ПА Промежуточная аттестация

ГИА Государственная (итоговая) 
аттестация

Консультации на учебную группу по 76 часов на весь курс обучения 
Консультация по дипломному проекту 20 часов 
Государственная (итоговая) аттестация 
1.Программа базовой подготовки В

се
го

дисциплин и МКД 576 828 432 354 576 576 576 612
учебной практики 0 0 72 72 0 0 0 0
производственной 
преддипломной практики

0 0 0 396 0 252 0 252

экзаменов 0 3 0 4 0 4 0 4
1.1  Выполне! 
Защита дипл(

ше дипломного проекта с по (есего__нед) дифф.зачётов (без учета зачетов 
по физической культуре)

2 7 0 10 4 6 1 5
змного проекта с по (всего нед.) зачётов 0 0 0 0 1 0 1 0
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3. Перечень кабинетов, лабораторий, мастерских и др. для подготовки по специальности 19.02.10 «Технология продукции 
общественного питания»

№ Наименование
Кабинеты

1 Социально-экономических дисциплин
2 Иностранного языка
3 Информационных технология и профессиональной деятельности
4 Экологических основ природопользования
5 Технологического оборудования кулинарного и кондитерского производства
6 Безопасности жизнедеятельности

Лаборатории
1 Химии
2 Метрологии и стандартизации
3 Микробиологии, санитарии и гигиены

Учебный кулинарный цех
Учебный кондитерский цех
Спортивный комплекс

1 Спортивный зал
2 Открытый стадион широкого профиля с элементами полосы препятствий
3 Стрелковый тир

Залы
1 Библиотека, читальный зал с выходом в сеть Интернет
2 Банкетный зал
3 Актовый зал
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