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1476 379 1440

. . . ж

18 18 1476 . 378 642 3 .2 144

О О Д  .01 Русский язык 2 72 10 60 6 6 72 16 56
О О Д  .02 Л итература 2 108 14 108 108 52 56
ОС )Д 03 И стория 4 136 К) 136 136 18 24 50 44
О О Д  04 О бщ ее гвознаиие 3 72 18 72 72 72
О О Д  .05 География 2 72 16 72 72 72
О О Д . 06 И ностранны й язык 3 72 15 72 72 18 22 32
О У Д  .07 М атематика 4 232 34 220 6 6 232 ; ? 68 68 52 44
о о д  ох И нф орматика 3 144 72 144 144 30 52 62
О О Д  «9 Ф изическая культура 2 ...1 2 72 72 72 34 38
О О Д . 10 О сновы  безопасности и защиты 

Родины
2 68 10 68 68 34 34

О О Д  1 ! Ф изика 2 108 10 108 108 42 66
О О Д . 12 Химия 2 144 42 132 6 6 144 50 94
( ) ( )Д 1 3 Биология 4 144 24 144 144 16 28 44 56
О О Д  14 И ндивидуальны й проект 2 32 32 >-> 3 32
С Г .0 0 С о ц и а л ь н о -гу м а н и т а р н ы й  ц и кл 240 140
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CI 01 И стория России 1 36 6 36 36 36
( Г  02 Иностранный язык в 

проф ессиональной деятельное! и
1 40 40 40 40 18 22

сг.оз Безопасность ж изнедеятельности Ш в Ш 16 36 36 36
С Г.04 Ф изическая культура 4 т т 50 «  . .. 52 • V 'Ч',' 0,v ■ 34 18



С Г.05 О сновы береж ливого производства 3 14 40 40 ■ж- J 40

СГ.06 О сновы ф инансовой грамотности 2 14 36 36 . 3 6  *

on .n o О б ш еп р о ф есси о н ал ь н ы й  ц икл 276 118 276 0 0 о - 192 84 Ц .5 6 36 * 0 3 D 84
o r i .o i Основы микробиологии, физиологии 

питания, санитарии и гигиены
1
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ОГ1.02 Основы товароведения 
продовольственны х товаров

1 3 . 16 36 36 36

011.03 О храна труда 2 36 12 36 36 36
o n .  04 Техническое оснащ ение и 

организация рабочего места
1

38
12 38 38 38
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o n . 05 О рганизация технологического 
процесса производства продуктов 
питания из растительного сырья

1 44 IX 44 44 44
------------

ОГ1.06* Э ф ф ективное поведение на рынке 
труда/С оциальная адаптация. 
Основы социально-правовы х знаний

4 Зо 18 36 36

. ..

36

ОГ1.07Ц 1 [ифроные технологии  в 
хлебопекарной индустрии

4 30 48 48 48

Я М .0 0 П р о ф е с с и о н а л ь н ы й  ц и к л 924 924 132 ' "7 5 6 : 0 ■■■• ■ 18 18 576 348 78 150 172 560
IIM .01 Т ехническое обслуж ивание  

технологического оборудовании  
производства п родуктов  питании 
из растительного сы рья к 
соот ветствии с эксплуатационной  
докум ентацией
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228 36 180 0 6 6 228 78 150 0 0

М ДК.01.01 ( )сновы технического обслуживания 
оборудования и сопровождение 
производства продуктов пи тания из 
растительного сы рья

1

4  %

42 36 6 42 42

УП.01 Учебная практика 1 36 36 36 36 36
u n t i l 1роизводственная пракч ика 144 144 144 144 144
М А О 1 Экзамен по м одулю э 6 6 6 6 6
HIM.(12 вы полнение техноло! ических 

т ер а п и й  производства хлеба, 
хлебобулочны х, макаронны х и 
кондитерских изделий

430

ЩМш ' ■■ 

*

430 58 360 0 6 6 348 82 0 0

. . .

.

172 258



МДК.02.01 Технико-технологические основы 
производства хлеба, хлебобулочных, 
макаронных и к о н д т е р с к и х  изделий
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64 58 6 54 10 64

У1 102 Учебная практика 3 108 ION 108 72 3<> ion
ГП 1.02 Произволе! венная прцкч ика 4 252 252 252 216 36 252
П Л .112 Экзамен по модулю э 6 о 6 6 6
IIM .0 J В ы полнение работ но одной или 

нескольким профессиям рабочих, 
долж ностям  служащ их

«щм 2 Mi 38 216 0 6 6 0 266 0

‘

0 0 302

М Д К .03 .0  I Выполнение работ по одной или 
нескольким профессиям рабочих, 
долж ностям  служащ их, профессия 
19441 Ф ормовщ ик тест а
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УП.ОЗ Учебная практика 4 72 72 72 72 72
Г1П 03 П роизводствеш  1ая практика 4 144 144 144 144 144
П Л . 03 Квалификационный экзамен э 6 6 6 6 6
ГИ Л Г осударственная итоговая  

аттестация
36 36

И Т О ГО 2952 1561 2088: 756 0
Щх ■

36 36 ' 2484 432 6,2 864 612 864

Дисциплин и МДК 576 720 504 360
Учебной практики 36 1 OS 72
11роизводственной практики 144 396
Экзаменов 3 3
Диф. Зачетов 4 7 4 7
К.р. 2 2 3 4
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