Сведения
о материально-техническом обеспечении основной профессиональной образовательной программы среднего профессионального образования – программы подготовки специалистов среднего звена 
19.02.10 Технология продукции общественного питания, заявленной для государственной аккредитации 
Тамбовским областным государственным бюджетным профессиональным образовательным учреждением
 «Колледж торговли, общественного питания и сервиса»

	№ п\п
	Перечень кабинетов, лабораторий, мастерских
и других помещений, установленный соответствующим ФГОС СПО
	Наименование кабинетов, лабораторий, мастерских и других помещений, фактически имеющихся в организации, осуществляющей образовательную деятельность
	Дисциплины, МДК, учебная практика, которые проводятся в организации, осуществляющей образовательную деятельность
	Перечень основного оборудования кабинетов, лабораторий, мастерских и других помещений в соответствии с ФГОС СПО

	1
	Социально-экономических дисциплин
	Каб.1 Социально-экономических дисциплин
	ОГСЭ.01 Основы философии, ОГСЭ.02 История, 
ОГСЭ.07 Основы социологии и политологии, 
[bookmark: _GoBack]ОГСЭ.08 Социальная психология, ОП.05 Экономика организации, ОП.14 Бухгалтерский учёт в общественном питании
	Доска учебная;
-рабочее место преподавателя; 
-столы и стулья по числу обучающихся;
- технические средства обучения (компьютер, средства аудиовизуализации, мультимедийный проектор, наглядные пособия)

	2
	Иностранного языка
	Каб. 19 Иностранного языка
	ОГСЭ.04 Иностранный язык
	Доска учебная;
-рабочее место преподавателя; 
-столы и стулья по числу обучающихся;
- технические средства обучения (компьютер, средства аудиовизуализации, наглядные пособия)

	3
	Информационных технологий в профессиональной деятельности
	Каб № 2 Информационных технологий в профессиональной деятельности
	ОП.04 Информационные технологии в профессиональной деятельности
	Доска учебная;
-рабочее место преподавателя; 
-столы и стулья по числу обучающихся;
- технические средства обучения (компьютеры, средства аудиовизуализации, мультимедийный проектор, наглядные пособия,  и др.)

	4
	Экологических основ природопользования
	Каб. № 23 а Экологических основ природопользования
	ЕН.02 Экологические основы природопользования
	Доска учебная;
-рабочее место преподавателя; 
-столы и стулья по числу обучающихся;
наглядные пособия

	5
	Технологического оборудования кулинарного и кондитерского производства
	Каб. № 12 Технологического оборудования кулинарного и кондитерского производства

Каб. № 18 Лаборатория технического оснащения и организации рабочего места
	ОП. 16 Техническое оснащение предприятий, 
ОП.18 Организация производства, ОП.19 Организация обслуживания, МДК 01.01 Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции, МДК 02.01 Технология приготовления сложной холодной кулинарной продукции, 
МДК 03.01 Технология приготовления сложной горячей кулинарной продукции, 
МДК 04.01 Технология приготовления сложных хлебобулочных мучных кондитерских изделий, 
МДК 05.01 Технология приготовления сложных холодных и горячих десертов,
 МДК 06.01 Основы организации производства продукции питания для различных категорий потребителей, 
МДК 07.01 Теоретическая подготовка по профессии «Повар», МДК 07.02 Теоретическая подготовка по профессии «Кондитер»
	Доска учебная;
-рабочее место преподавателя; 
-столы и стулья по числу обучающихся;
- технические средства обучения (компьютер, средства аудиовизуализации, мультимедийный проектор, наглядные пособия, тренажёры и др.)

Весоизмерительное оборудование:
Весы настольные электронные 7 шт
Тепловое оборудование:
Пароконвектомат 6 шт
Микроволновая печь 2 шт
Расстоечный шкаф 1 шт
Плита электрическая (с индукционным нагревом) двухкомфорочная) 24  шт
Фритюрница 2 шт
Электроблинница 1 шт
Холодильное оборудование:
Шкаф холодильный 6 шт
Шкаф морозильный 1 шт
Шкаф шоковой заморозки 2 шт
Льдогенератор 1 шт
Механическое оборудование:
Тестораскаточная  машина  1 шт
Планетарный миксер  6 шт
Тестомесильная машина  1шт
Миксер (погружной) 6 шт
Мясорубка 2 шт
Соковыжималка  2 шт
Машина вакуумной упаковки

	6
	Безопасности жизнедеятельности и охраны труда
	Каб. № 20 Безопасности жизнедеятельности и охраны труда
	ОП.11 Охрана труда, 
ОП.12 Безопасность жизнедеятельности
	Доска учебная;
-рабочее место преподавателя; 
-столы и стулья по числу обучающихся;
- наглядные пособия

	7
	Лаборатория химии
	Каб № 14 Лаборатория химии
	ЕН.03 Химия, 
ОП.01 Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве; ОП.02 Физиология питания;
	Доска учебная;
-рабочее место преподавателя; 
-столы и стулья по числу обучающихся;
- технические средства обучения (компьютер, средства аудиовизуализации, мультимедийный проектор, наглядные пособия, тренажёры и др.)
Средства обучения для проведения практических работ:
Демонстрационный стол; шкафы для хранения реактивов, химической посуды, наглядных пособий, оборудования; сушильный шкаф; стол кафельный для нагревательных приборов; баня водяная; весы аналитические; дистиллятор; техно-химические весы; огнетушитель; штативы металлические, лабораторная посуда, химические реактивы и материалы

	8
	Лаборатория метрологии и стандартизации
	Каб № 13 Лаборатория метрологии и стандартизации
	ОП.17 Идентификация и фальсификация сырья и продукции
ОП.03 Организация хранения и контроль запасов и сырья
	Доска учебная;
-рабочее место преподавателя; 
-столы и стулья по числу обучающихся;
- технические средства обучения (компьютер, средства аудиовизуализации, мультимедийный проектор, наглядные пособия, тренажёры и др.)
Средства обучения для проведения практических работ:
Демонстрационный стол; Натуральные объекты;  Приборы:
микроскопы; термометры, весы настольные; 
Инвентарь: горелки; пинцеты; мерные цилиндры; шпатели; бюретки;  линейки;  лупы
Посуда:
колбы конические и мерные; тарелки; ножи гастрономические;
фильтровальная бумага; воронки стеклянные;  пипетки Мора;
ступки фарфоровые с пестиками;
чашки Петри;
предметные и покровные стёкла;
пробирки; мерная посуда

	9
	Лаборатория микробиологии санитарии и гигиены
	Каб № 14 Лаборатория микробиологии санитарии и гигиены
	ОП.01 Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве; ОП.02 Физиология питания
	Доска учебная;
-рабочее место преподавателя; 
-столы и стулья по числу обучающихся;
- технические средства обучения (компьютер, средства аудиовизуализации, мультимедийный проектор, наглядные пособия, тренажёры и др.)
Средства обучения для проведения практических работ:
Демонстрационный стол; шкафы для хранения реактивов, химической посуды, наглядных пособий, оборудования; сушильный шкаф; стол кафельный для нагревательных приборов; баня водяная; весы аналитические; дистиллятор; техно-химические весы; огнетушитель; штативы металлические, лабораторная посуда, химические реактивы и материалы

	10
	Учебный кулинарный цех
	Каб № 18 Учебный кулинарный цех
	МДК 01.01 Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции, МДК 02.01 Технология приготовления сложной холодной кулинарной продукции, 
МДК 03.01 Технология приготовления сложной горячей кулинарной продукции, 
МДК 05.01 Технология приготовления сложных холодных и горячих десертов, 
МДК 06.01 Основы организации производства продукции питания для различных категорий потребителей, 
МДК 07.01 Теоретическая подготовка по профессии «Повар», 
	Весоизмерительное оборудование:
Весы настольные электронные 7 шт
Тепловое оборудование:
Пароконвектомат 6 шт
Микроволновая печь 2 шт
Расстоечный шкаф 1 шт
Плита электрическая (с индукционным нагревом) двухкомфорочная) 24  шт
Фритюрница 2 шт
Электроблинница 1 шт
Холодильное оборудование:
Шкаф холодильный 6 шт
Шкаф морозильный 1 шт
Шкаф шоковой заморозки 2 шт
Льдогенератор 1 шт
Механическое оборудование:
Тестораскаточная  машина  1 шт
Планетарный миксер  6 шт
Тестомесильная машина  1шт
Миксер (погружной) 6 шт
Мясорубка 2 шт
Соковыжималка  2 шт
Машина вакуумной упаковки
Слайсер 2 шт 
Блендер с колбой 1 шт
Столы производственные 24 шт;
Стол с мойкой 6 шт, мойка трехсекционная 1 шт;
Кулер 1 шт;
Инвентарь, инструменты и приспособления:
Гастроёмкости; набор кастрюль 3л, 2л,1,5 л, 1 л; сотейники; сковороды гриль; наборы разделочных досок с подставками; шенуа; миски,  сковороды; половники; шумовки; лопатки; щипцы кулинарные; ножи; набор выемок (различной формы); насадки для кондитерских мешков; корзины для мусора.

	11
	Учебный кондитерский цех
	Каб № 18 Учебный кондитерский цех
	МДК 04.01 Технология приготовления сложных хлебобулочных мучных кондитерских изделий, 
МДК 05.01 Технология приготовления сложных холодных и горячих десертов, 
МДК 07.02 Теоретическая подготовка по профессии «Кондитер»
	Весоизмерительное оборудование:
Весы настольные электронные 7 шт
Тепловое оборудование:
Пароконвектомат 6 шт
Микроволновая печь 2 шт
Расстоечный шкаф 1 шт
Плита электрическая (с индукционным нагревом) двухкомфорочная) 24  шт
Фритюрница 2 шт
Электроблинница 1 шт
Холодильное оборудование:
Шкаф холодильный 6 шт
Шкаф морозильный 1 шт
Шкаф шоковой заморозки 2 шт
Льдогенератор 1 шт
Механическое оборудование:
Тестораскаточная  машина  1 шт
Планетарный миксер  6 шт
Тестомесильная машина  1шт
Миксер (погружной) 6 шт
Мясорубка 2 шт
Соковыжималка  2 шт
Машина вакуумной упаковки
Слайсер 2 шт 
Блендер с колбой 1 шт
Столы производственные 24 шт;
Стол с мойкой 6 шт, мойка трехсекционная 1 шт;
Кулер 1 шт;
Инвентарь, инструменты и приспособления:
Гастроёмкости; набор кастрюль 3л, 2л,1,5 л, 1 л; сотейники; сковороды гриль; наборы разделочных досок с подставками; шенуа; миски,  сковороды; половники; шумовки; лопатки; щипцы кулинарные; ножи; набор выемок (различной формы); насадки для кондитерских мешков; противни; кисти силиконовые;  формы силиконовые для штучных кексов, десертов; формы разъемные; мешки кондитерские; силиконовые коврики; наборы молдов для мастики, карамели, шоколада; 
скалки рифленые; скалки; трафареты;
инструменты для работы с мастикой, марципаном, айсингом;
перчатки для карамели;
помпа для работы с карамелью;
подставки для тортов вращающиеся; корзины для мусора. 
Оборудование, приспособления для приготовления изделий из шоколада, карамели, оформления кондитерских изделий, десертов, отпуска готовой кондитерской продукции:
Лампа для карамели 1 шт
Аппарат для темперирования шоколада 1шт
Сифон 3 шт
Газовая горелка (для карамелизации) 1 шт
Термометр инфрокрассный 1 шт
Термометр со щупом 2 шт
Аэрограф


	12
	
	Каб. № 31 Математики и статистики
	ЕН.01 Математика
	Доска учебная;
-рабочее место преподавателя; 
-столы и стулья по числу обучающихся;
- технические средства обучения (компьютер, средства аудиовизуализации, мультимедийный проектор, наглядные пособия, тренажёры и др.)

	13
	
	Каб. № 19 Коммерческой (предпринимательской) деятельности, менеджмента и маркетинга
	ОП.06 Основы маркетинга, 
ОП. 07 Управление качеством, ОП.08 Управление персоналом, ОП.10 Правовые основы предпринимательской деятельности
	Доска учебная;
-рабочее место преподавателя; 
-столы и стулья по числу обучающихся;
- наглядные пособия 

	14
	
	Каб. № 15 Кабинет делопроизводства, правового и документационного обеспечения управления
	ОП.09 Правовое обеспечение профессиональной деятельности, ОП.13 Документационное обеспечение управления
	Доска учебная;
-рабочее место преподавателя; 
-столы и стулья по числу обучающихся;
- технические средства обучения (компьютер, средства аудиовизуализации, мультимедийный проектор, наглядные пособия  и др.)

	15
	
	Каб. № 37 Деловой культуры и коммуникативных тренингов
	ОГСЭ.03 Психология общения, ОГСЭ.06 Русский язык и культура речи, ОП.15 Профессиональная эстетика
	Доска учебная;
-рабочее место преподавателя; 
-столы и стулья по числу обучающихся;
- наглядные пособия

	16
	
	Кафетерий
	ПП.01, ПП.02, ПП.03, ПП.04, ПП.05, ПП.06, УП.07.01, ПП.07.01, УП.07.02, ПП.07.02
	Барная стойка, прилавок,    столы производственные, стеллажи, плиты электрические,  микроволновая печь, шкаф холодильный, электрическая гриль, весы, мясорубка, блинница, пончиковый аппарат, пароконвектомат, машина протирочная, слайсер, блендер, миксер

	17
	
	Учебно-производственный комплекс
	ПП.01, ПП.02, ПП.03, ПП.04, ПП.05, ПП.06, УП.07.01, ПП.07.01, УП.07.02, ПП.07.02
	Птице-гольевой цех:
Стол производственный – 15 шт, стеллаж – 2 шт, мясорубка – 2 шт, фаршмешалка – 2 шт, котлетоформовочный аппарат – 2 шт, машина панировочная – 2 шт, машина для упаковки пищевой продукции – 1 шт, аппарат термоупаковочный – 2 шт, ванна моечная трехсекционная – 1 шт, ванна-раковина – 1 шт, весы напольные – 1 шт, весы электронные фасовочные 2 шт, шкаф холодильный 2 шт, шкаф для специй 1 шт, тележка для гастроемкостей 4 шт, тележка технологическая 2 шт, низкотемпературная камера – 1 шт, камера дефростации – 1 шт, держатель магнитный для ножей 1 шт
Рыбный цех:
Стол производственный – 8 шт, стеллаж – 1 шт, мясорубка – 1 шт, фаршмешалка 1 шт, котлетоформовочный аппарат 1 шт, машина панировочная – 1 шт, машина для упаковки пищевой продукции – 2 шт, аппарат термоупаковочный 1 шт, ванна моечная передвижная – 1 шт, ванна-раковина – 1 шт, шкаф холодильный – 1 шт, тележка для гастроемкостей – 2 шт, аппарат для снятия чешуи с рыбы – 1 шт, головоруб – 1 шт, станок для филерования рыбы – 1 шт, стол для уборки и разделки рыбы – 2 шт, шкаф холодильный 1 шт, низкотемпературная камера – 1 шт, аппарат для шоковой заморозки 2 шт, тележка технологическая – 1 шт
Инвентарь: гастроемкости, доски разделочные, ножи универсальные поварские, кастрюли, лопатки изогнутые, перчатки кольчужные.

	18
	Спортивный зал
	Спортивный зал
	ОГСЭ.05 Физическая культура
	Мостик гимнастический, козел гимнастический, стойки и планка для прыжков в длину; гимнастическая стенка; скамейки гимнастические; бревно гимнастическое; перекладина; мостик подкидной; упоры для отжимания; кушетка массажная, столы для настольного тенниса, теннисные мячи и ракетки;   элептический тренажер, мячи волейбольные, баскетбольные, футбольные; щиты баскетбольные; сетка волейбольная; скакалки;  гимнастические обручи; гири; маты гимнастические; гимнастические коврики; лыжи, лыжные ботинки, лыжные палки;  секундомер, счетчик судейский.

	19
	Открытый стадион широкого профиля с элементами полосы препятствий
	Договор о сотрудничестве и сетевом взаимодействии  
с МБОУ СОШ № 24,
б/н от 14.01.2019
	ОГСЭ.05 Физическая культура
	Открытая площадка для игровых видов спорта: поле для игры в мини-футбол, площадки для игры в волейбол, баскетбол; сектор для прыжков в длину; беговая дорожка; комплект оборудования полосы препятствий: брусья, рукоход, лабиринт; спортивная площадка: турники, гимнастическая стенка

	20
	Стрелковый тир (в любой модификации, включая электронный) или место для стрельбы
	Спортивный зал 
	ОУД.07 ОБЖ, ОП.12 БЖ
	Место для стрельбы, пневматические винтовки – 2 шт, патроны к ним

	21
	Библиотека
	Каб. № 34 Библиотека/Читальный зал
	Внеклассные мероприятия, самостоятельные занятия
	Библиотечный фонд;
рабочее место библиотекаря; 
-столы и стулья по числу посадочных мест читального зала;
- технические средства обучения (компьютеры с выходом в интернет, средства аудиовизуализации, мультимедийный проектор, экран, многофункциональное устройство )


	22
	Читальный зал с выходом в сеть Интернет
	Каб. № 34 Библиотека/Читальный зал
	Внеклассные мероприятия, самостоятельные занятия
	-столы и стулья на 30 посадочных мест;
- технические средства обучения (компьютеры с выходом в интернет, средства аудиовизуализации, мультимедийный проектор, экран, многофункциональное устройство )


	23
	Актовый зал
	Актовый зал
	Внеклассные мероприятия
	Кресла на 120 посадочных мест, трибуна, проектор, проекционный экран, компьютер, система звуковоспроизведения: микрофоны, акустические системы, аудиосистема.



	
Наименование документа
	Наименование документа (№ документа, дата подписания, организация, выдавшая документ, дата выдачи, срок действия)

	Заключение № 144 о соответствии (несоответствии) объекта защиты обязательным требованиям пожарной безопасности от 11 мая 2016 г выдано Главным управлением министерства Российской Федерации по делам гражданской обороны, чрезвычайным ситуациям и ликвидации последствий стихийных бедствий по Тамбовской области.
Санитарно - эпидемиологическое заключение № 68.01.03.000М.000100.04.16 от 11.04.2016 № бланка 2670963 выдано Управлением Роспотребнадзора по Тамбовской области
	Заключение № 144 о соответствии объекта защиты обязательным требованиям пожарной безопасности от 11 мая 2016 года, выдано главным управлением МЧС России по Тамбовской области
Санитарно-эпидемиологическое заключение № 68.01.03.000.М.000100.04.16 от 11.04.2016, выдано управлением Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по Тамбовской области
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